MENU DEL NOCHE 19.95¢

De domingo noche a jueves ( festivos no incluidos ) de 20:00-22:30
Inclnye * Agua * refresco * copa de cerveza o copa de vino
Menii no disponible para llevar ( salvo para Recoger )

*Fotografias de los platos estan sujetas a cambios

Primeros platos / First dish @#ias)
\\ SopadeWonton Em5 @OQO
Ensaladachina +E#»i OO0
EnsaladadeThai(2,00€) sz OGO

\\\.
| \\__
4 ’\ Rollde verdurastemporada 5% @@

"~

—,

Berenjenascrujientes con presaibérica snmiiz OO
Tempurade langostino(Supl,2.00€) &itxE OO
Arrozfrito de la casa(receta tradicional) g OCO

Tallarineswenzhou EHi¥E OO
Wontonde sichuan con aceite rojo picante(supl.2,00€) @ans OOCQOOO

Segundo platos / Main dish &%)

Langostinos primavera BEHELEC OO
Polloestilomandarin #i-#8 @©©O
Salteadode colchinaconsetaestilo“wok” #Hiax OO
WOK de setas (variado de setas salteado) E&E/)h PO

Huevos revueltos de Tomate estilo "wok" @EaminE OO

Tirade pollo caramelizado con salsa agridulce gz @O
Pollo al curryrojo estilo Malaysian E&EmEaImEEs
Terneraalaplanchaconsalsa“shacha”(supl.3,00€) »&#insrn OQO
Solomillo de cerdo caramelizado con salsa agridulce al estilo singapur (supl.3,00€) mmpEitEs OO0
Pato laqueado estilo “Pekin” (supl.4,00 €) =% @
Dados de Solomilloal aromade boletos con sate (supl.4,00€) E#&Ek40 OQO
Papillote de lubina envuelta en hoja de bananaconcocoyjengibre (supl.4,00€) FEZHE&E2500rm OO

Vieras con vermicelli,carnes picada de cerdo yajo (supl.5,00€) guzsrn QOO0

Postre (1 elegir ) i

Lychee Y frutas de dias, Helado ##: #1 8< 2k RaGH#H
Tartadequesocon arandano Z+E§
Mochide teverde, mango (supl.1,50€) BxtXis

SachetLaframbuesa, Coquitos, pasteloreo (supl. 2.00€) Bzti=




MENU DEL DIA 14.95¢€
De lunes a viernes mediodia ( festivos no incluidos ) de 13:00-16:00

Incluye * Agua * refresco * copa de cerveza o copa de vino
Menii no disponible para llevar (salvo para Recoger )

*Fotografias de los platos estan sujetas a cambios

Entrantes ( 1 elegir ) cuup
Sopa agri-picante classico #%7 ACQO

Ensaladachina #E»1 QO©©
WonTon frito a la Shanghainesa Li&Eit DO

Rolldeverdurastemporada 5% 0@
Berenjenascrujientes con presaibérica &viEHE OO
Arroz frito de la casa(receta tradicional) @kt @O G

Tallarines wenzhou EM#E OO
Wonton de sichuan con aceite rojo picante(supl.2,00€) s OOCOQLO

Tempura de langostino(Supl,2.00€) &k OO0

Principal ( 1 elegir) asp

Langostinos primavera BFaRE- OO
Pollo estilomandarin %% @@Q O
Salteado de col chinaconsetaestilo“wok” F&E#x OQO
Huevos revueltos de Tomate estilo "wok" AafiieE O@
Tirade pollo caramelizado con salsa agridulce w®® @ Q
Polloalcurry rojoestilo Malaysian Exmmames GO O
Solomillo de cerdo caramelizado con salsa agridulce al estilo singapur (supl.3,00 €) #ingfEEEs OO
Pato laqueado estilo “Pekin” (supl.4,00 €) itz @
Dadosde Solomillo alaromade boletos con sate (supl.4,00 €) ®#H4 OO

Papillote de lubina envuelta en hojade bananacon cocoy jengibre (supl.4,00 €) EFEZHE&2509rm OO

Postre (1 elegir ) it

Lychee Y frutasdedias, Helado ##: #n i<k Rk
Tartadequesocon arandano 2+Ei2
Mochide teverde, mango (supl.1,50€) astxiE

SachetLaframbuesa, Coquitos, pastel oreo (supl.2.00€) Bti=S
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