9. Ancas de rana frito 10.50 €

Frogleg 7t M Ak (]
1. Won'Ton frito a la Shanghainesa 6.60 €
Shanghai style fried WonTon & EaRAL o
2, Berenjenas crujientes con presa ibérica 7.60 €
Crispy eggplant filled with Iberian pork meat £ iEEME 9
3. Bun Bao pollo crujiente (Z2u) 7.90€
Crispy Chicken Bao E@iea (.12
4. Bun Bao Pato crujiente (2u) 9.90 €
Crispy Duck Bao FEEH 06
6. Roll de verduras de temporada 6.60 €
Season's vegetables roll =ftE &% (4]
7. Tradicional de tercera gambas y esparragos 6.90 €
Beef,shrimp and mashroom springrolls #{&F%& @
8. Paquetitos de pato Crujiente con salsa de ciruela 9.60 €
Crunchy duck bundles with plum sauce #E#}s @
11. Tempura de tiras de pollo rebazadas 7.60€
Breaded chicken strip tempura  FHHEEEE (4]
12, Tempura de langostino 9.90 €
Shrimp tempura &8 o0
13. Pan chino 2.90€
Chinese bread P EH £ e

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad




Traditional - Comida tapa china * /N3 —f§

204.

Pollo a la sichuannesa @

Sichuan-style chicken O7KE8

Co00

-0 €

201. Secreto ibérico adobado al estilo "chashao" 1090 ¢
Iberian secret marinated in the "chashao" style i+ X 1 @@

202. Ensalada de setas de casa 6.90 €
Chinese house mushroom salad R EOHEEAE (+1.7)

203. Brote de bambu estofado 7.90 €
Stewed bamboo shoot jH1f] % (] 2-]

2035. Edamame salado 6.00¢

Salted edamame Bi/kEF

206. Ensalada de tofu fresco con huevo de 100 anos 7.80€
100-year-old fresh tofu salad with eqgg FZET & [+ X% )
207.Camarones mediterranea cocido 18.00 €/14-1Gpieza
Cooked mediterranean shrimp 4 ch g /\ B 83 @Q

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad



Traditional - Comida tapa china * /N3 —f§

208. Terneras con cinco especias 7.80€
Thinly cut beef with 5 spices %48 4 00
210. Pato laqueado estilo cantonés 19.50¢€
Cantonese roasted duck fEEiEmE (2]
212. Hangzhou bittern four king 12.50 €
Hangzhou bittern four king 47 ¥ 3 045 @@

Sopas * soups * i%»

14. Sopa agri-picante clasico l\_@) 6.90 €
Hot and sour soup & g4k 55 e
15. Sopa con huevo, algas y fideo chino 5.90¢€
Egg and seaweed vegetable soup g3 ®E#i8 o
16. Sopa de Won'Ton 7.20 €
WonTon soup gg#tig 06

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad



Ensaladas * Salads - ib#;

17. Ensalada de Thai 9.90 €
Thai-style salad ZEz\ib i 00

1S. Ensalada con frutas temporada y aguacate 8.60¢€
Seasonal fruitsalad FEk B4 MR @
19. Ensalada de china lechugas verdes , algas y langostino 750€
Salad style house &b QO0®

Arrocesy fideos - Rice and noodles * i

20. Udén de arroz salteado al Wok 8.90 €
Wok rice Udon noodle ¥ 5% 200
21. Arroz frito de la casa (receta tradicional) 7.50€
House-style fried rice  $Zk8%bER Q0o
22. Arroz frito estilo de Yangzhou(langostinos,verduras) 8.50 €
Yangzhou fried rice(shrimps,vegetables) 15 b £ (1o Job)
23. Arroz frito estilo vietnamita( langostino , pina, verduras) 8.80 €
Vietnamese style fried rice (shrimp, pineapple, vegetables) Ji# & bk 0@
24. Kuba crujiente de pollo y marisco con huevo de pita pinta 12.90 €
Kubak (crispy fried rice with chicken, seafood and egg) BH£HE @0@
25. Chao Mien Tallarines salteados estilo de la casa 8.60 €
House-style stir fried noodles #: 4k H @O@
26. Fideos de arroz con marisco al Wok 8.90 €
Seafood Wok rice noodle 8§ &b k¥ [ Lot -]

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad



27.

Palito de arroz al estilo tailandés
Thai-style rice stick noodles
2006060

B wip )

10.60 €

27A. Arroz blanco 3.60 €
White rice BER

28. Tallarines estilo “ Wenzhou” 7.90 €
Wenzhou style noodles 38 M| 7 (L]
29. Fideo de boniato con tres delicias 8.00€
Three delights sweet potato noodles =¥ @@
30. Pastel de arroz frito con tocino chino 8.90 €
Chinese-style fried rice cake with bacon B iy b &£ 3 (W] -]
107. Wonton de Sichuan con aceite rojo picante @ 7.50 €
Sichuan's WonTon with spicy red oil  4Tih#b3F 0

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad



Arrocesy fideos - Rice and nopci’fé‘é - SR

31. Salteado de col china con seta estilo “wok” 8.60 €
Sautéed Chinese cabbage with mushrooms & &5 3

33. Judias verdes con hojas de zanahorias fermentadas al estilo Yan-nan 8.60 €
Yin-nan style green beans with fermented carrot &iEHNET

35. Tres verduras estilo “wok”( iame ,setas chinas y lechugas china) 8.60 €
Three "wok" style vegetables (yams, Chinese mushrooms and Chinese lettuce) #l=%

32. Mapo ToFu ( picante) ($)($)(&) 8.90 €
Spicy mapo tofu FRETE @ @

34. Berejena salteado en salsa Yu-Xiang 8.60 €
Eggplantin Yu-Xiang sauce & &F#T 06

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad



Arrocesy fideos : Rice and noodles - i /H

36. Tofu japonés estofado de vegetales 9.60 €
Braised japanese tofu with vegetables HASE

37. Huevos revueltos de tomate estilo “wok™ 7.60 €
Wok-style scrambled egg with tomatoes PHATiHKLZEE o
38. Wok de setas ( seta variado salteado) 12.00 €

Variety of sauteed mushrooms # &/

39.Taro rebozado a la plancha en salsa de ostras con carne picada 12.00 €
Grilled battered taro in oyster sauce with minced meat g &3 [+

Pollo : Chicken + £/

40. Pechugas de pollo erujientes al limon 9.90 €
Crispy lemon chicken FHjfisiszg ()
42. Konghao pollo f@ 9.20 €
kung pao chicken Z{REET (3 Y] ]

40

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad



Pollo - Chicken + £/

44. Pollo al
vapor en hoja de loto

Steamed chicken in lotus leaf (AE@
HERRTH
11.00 €

6G5. Pollo al curry
rojo al estilo malayo

Malaysian style chicken curry

1% 3 6 52 1 0fn U 58
13.60 €

43. Pollo infusionado en jengibre y ajitos de las Pedroneras

10.935 €

Infused chicken with ginger and little garlics from Pedronfieras £ j# = #fZ8 9 g

43. Tiras de pollo caramelizadlas con salsa agridulce 9.80 €
Caramelized chicken strip with sweet and sour sauce §Eit & iR 28 0 Q

43

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a larealidad




Pollo - Chicken * £H

41. Pollo crujiente
de sal de mesa estilo “taiwan”
Crispy "taiwan" table salt chicken (B

e 17
9.20€

Cerdo ¢ Pork* EH

60. Cabeza de leén 58.50 €/
Lion’s head (pork and vegetable ball) #f+&8 2
62. Costillas de cerdo agridulces 10.80 €
Sweet and sour pork ribs {EFEHEE 06

G4. Solomillo de cerdo caramelizado con salsa agridulee al estilo singapur  jj1.50 €
Singapurian-style sweet and sour pork sirloin Frinif fEfL = & a

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad



Cerdo : Pork- 3R

61. T'rozos de panceta de cerdo hervidos en salsa de soja y azacar 14.50 €
Sliced pork belly boiled in sweet soy sauce FHFZRH (2]

66. Rebanada de cerdo con vegetales y YuXiang tradicional '.f*;' 960 €
Pork slice with vegetable and YuXiang tradional &% 44 (]

Ternera - Beef* &£ R

1
46. Dados de solomillo al aroma de boletos con saté 19.80 €
Sirloin pieces with boletos and saté sauce E g5 b4 [0 12-)
47. Ternera a la plancha con salsa “shaCha” 12.60 €
Grilled beef with “shaCha” sauce b ZE#itH4MA 2

77. Cazuela de terneray fideos ( clasico guiso con 1'34\;' [
tallarines de soja verde y loncha de ternera ) 15.80 €
Beef casserole with noodles and vegetables FH#4 B4 @ e @

m

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a larealidad



Ternera - Beef« £/

=
4
69. Costillas de res a
- la cazuela de pimienta negra
Beef ribs o0
BMERMFFE
16.50 €

67. Solomillo de e
ternera hervida con salsa de chile ' j‘_’,f‘\-f‘_e'f‘\i!)'

Beef sirloin boiled in chili hot sauce [0 X1
KR ()
19. 00 €
Pato - Duck - F§&
48, Pato crujiente en salsa de almendras 14.80 €
Crispy duck in almond sauce ZEf#E (4, ]
48A. Pato crujiente a la naranja 18.50 €
Caramelized crispy duck  #&5+58 (4]
49. Pato laqueado estilo “Pekin ™ 18.50 €
Peking style duck jtmHE @

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad



Cordero - Lamb - E£HA

72. Cordero guisado con salsa marrén 19.90 €
Stewed lamb with brown sauce 4T o

Marisco y pescado - Seafood - i§f#

50. Bolitas de langostinos caramelizadas con salsa agridulce 12.90 €
Caramelized shrimp balls with sweet and sour sauce #H g5 @ @
al. Langostinos a la primavera 13.00 €
Peeled king prawns with cashew seeds and vegetables % E R g 00

52, Langostinos al curry (langostino, verduras y fideos chinos en cazuela) 13.00 €

Curry prawns (shrimp, vegetables and Chinese noodles in casserole) jlEts 200
14.80€/¥ %

33. Coral de lubina en salsa agridulee 19.80€/#%
Sea bass coral in sweet and sour sauce FERA o0

14.50€/F %
54. Papillote de lubina envuelta en hoja de banana con coco y jengibre  19.50€/# 5%
Sea bass papillote wrapped in banana leaf with coconut and ginger I EEZ&#E & o6

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a larealidad



0

~ Marisco y pescado - Seafood - 5

3¢7. Familia feliz ( marisco
Carne variado en cazuela)

Happy family (mixed seafood,
meat and vegetables)

2RE (WHAPHEEGEMN )

2006
12.80 €
58. Rodaballo puro al vapor 28.50 €
Steamed pure turbot FEEZEH e@
39.Vieras con vermicelli,carnes picada de cerdo y ajo 17.00 €/2piecza
Scallops with vermicelli, minced pork and garlic  ##5%EEE @@
68. Lubina en salsa roja fé; jﬂ (Jj; 19.80 €
Sea bass fillets cooked inared Chile sauce &K o0

Consejos: laimagen es solo de referencia, el producto esta sujeto a la realidad



Menu para 2 persona
2ANERA

Especial degustacion
Minimo 2 personas

Apertivo
Hangzhou Bittern Four King

( 2'Ternera tradicional + 2 Langostinos
+ 2 Pollo Llanos + 2 Bambis )

Entrantes
Tempura de Langostinos

Surtido de Dimsum al vapor
( 2 Jiaozi especial con ternera y foie cubierto
de alga wakame + 2 Jinozi de cordero )

Seguntos
Dados de solomillo al aroma de boletos con saté
Coral de lubina en salsa agridulce

Postre

(Mochio Tarta)

56 €
28 €/persona

Menu para 2 persona
2ANEEB

Minimo 2 persona

Apertivo
Berenjenas crujientes con presa ibérica

Entrantes
Ensalada de china (lechugas verdes, algas, y langostinos)

Seguntos
Pato crujiente en salsa de almendra
Familia Feliz (marisco variado en cazuela)

Guarnizacion
Arroz frito de la casa

Postre
(Mochi o Tarta)

R 48 €
24 €/ persona




=%
L 4

Ment para 3 persona >
SANEE o i

Especial degustacion b
Entrantes
Berenjenas crujientes con presaibérica
3 Rolls de primavera

Guarnicion
Arroz frito de la casa ( receta tradicional )

Surtido de jiaozhi al vapor
( 3 Jiaozhi especial con ternera y foie cubierto
de alga wakame + 3 Xiajao de gambas )

Segundos
Bolitas de langostinos caramelizados con salsa agridulce

Ternera a la plancha con salsa “shacha”
Pato crujiente en salsa de almendra

Postre
(Mochi o Tarta)

72 €
24 €/persona

Menu para 4 persona
INEE

Especial degustacién
Aperitivo
Berenjenas crujientes con presa ibérica
Hangzhou bittern four King

( 4 Ternera tradicional + 4 Langostinos
+ 4 PPollo Llano + 4 Bambuis )

Entrantes
Tempura de langostinos
4 Rolls de primavera

Guarnicion
Arroz frito de la casa ( receta tradicional )

Surtido de jiaozhi al vapor
( 4 Jinozhi especial con ternera y foie cubierto
de alga wakame + 4 Xiajao de gambas )

Segundos
Ternera a la plancha con salsa “shacha”
Pato crujiente en salsa de almendra
Rodaballo con puerros al vapor

[ Postre
' (Mochio Tarta)

96 €
24€/ persona

*Si quieren un meni para mis de 6 personas, por favor, consulten a nuestro personal.



Menu para 6 persona
CAER

Especial degustacion
Apertivo

Hangzhou bittern four King

(6 Ternera tradicional + 6 Langostinos + 6 Pollo llano + 6 Bambais )

Entrantes
Tempura de langostinos
Berenjenas cerujientes con presa ibérica

6 Rolles de primavera

Guarnicién
2 Arrozfrito de la casa (receta tradicional)

Surtido de dimsum al vapor

( 6 Jiaozhi especial con ternera y foie cubierto

de alga wakame + 6 Xiaojao de gambas )

Surtido de jiaozhi a la plancha

( 6 Jiaozhi a la plancha de cerdo y ganmbas

+ 6 Jiaozhi de cerdo ibérico consetas )

Segundos
Ternera a la plancha con salsa “shacha”
Pato laqueado estilo "Pekin”
Pollo estilo mandarin
Bola de cerdo agridulee

Rodaballo con puerros al vapor

Postre

(Mochi o Tarta)

144 €
24 €/persona




Menu del dia N

Entrantes / Entrantes

Sopadelacasa Z#K[EiB [G [ff]

insalada china A& b H; é}] ./\if
Won'Ton frito a la Shanghainesa _iFEE
Roll de verduras temporada EZ&F% g]

Berenjenas erujientes con presaibérica £ibEEFHE

Primeros platos

/
First dish

-~

=
3

Arroz frito de la casa(receta tradicional) 37 pa b 45

“Chao Mien"Tallarines salteados estilo de la casa 5 fa b E
Palito de arroz estilo Tailandia Z= 351

Shaomai crujiente relleno de carne y verduras salteadas {1+ £ 5%
HaKao relleno de gambas con jengibre §f 5 |€;|

Jiazhi (raviolis)rellenos de verduras B3 & £ I/V\

Arrozblanco B fﬁ\ V)

Segundo platos

Main dish

b

R
Y

Langostinos primavera B %5 2= LE;\
Pato Rostizado $f1ERE
Pollo estilo mandarin Z5{- 2

Rebanada de cerdo con vegetales y YuXiang tradicional 8 7 44

s

Verduras temporada variado estilo “wok” (i3 {G
Tira de pollo caramelizado con salsa agridulee  FEEZES

Pollo al curry rojo estilo Malaysian 553 P28 4T I VE 28

Postre/ dessert

Bebida / drink

|é] Sin glaten
(V) Vegetariano

Agua @ refresco @ cerveza o copa de vino

* 2 platos a elegir + postre + bebida. 12.95€

* Entrantes + 1 platos+ 2platos +poste +bebidas. 13.95€

Precio (ivaincluido)

* De lunes a viernes mediodia(exceepto festivos).



Carta de bebidas
ER
Agua / Water/7k
Aguasin gas 30¢l -----------------"-"-o--- 2.20 €

AGERCONFAR SO L ===~ o e e WA o S ST 2.20¢€

Refrescos /soft Drinks /g #}

Coca-Cola35cl/AJ & ----cncnncccccccnnccncnn-- 2.40 €
Fantn 88cl [Fileicsrrac-—mnancin s wbansamaes 2.40€
Sprite 35¢l /FE ---------------------------. 2.40¢€
Nestea 30c¢l fEEZ ------------c-cccmncnnn-- 2.40 €
Leche de coco fBF ------nccmmmnnaaccaaaan 2.80 €
Té de hierbas Wang Laoji/ £ &HF&-------- 2.80 €
Jugo de ciruela / BE#git---------------------- 2.80¢€

Cerveza /Beer /miE

Estrella damm 338¢l--------=----=cr-cve-mo- 2.60 €
Vollzdainn ikl =SS hnny S35 S Sy s s 2.60 €
Damm lemon 33¢l ~--------=---===-------=--- 2.70 €
Turia ( cerveza tostada) 33¢l---------------- 2.90 €
Cerveza china Tsingtao 33¢l----------------- 3.20¢€
Cerveza japonesa Sapporo 33¢l-------------- 320€
Cerveza heineken 33el--------------------- 2.90¢€

Vino /wine / jf§

Copade vino ( —#RjH ) ------c--mcccemcmanan-- 2.60€
Vinodelacasa ( K/EifE )--------cccmcamaaaan 12.00€
Sngriade vino (ZAKRE )--------------- 14.95 €

Sangriade cava ( FHEKREF ) -----ooomeann-- 18.95 €




